lemongrass sharing menu

meny med mix av ratter som delas av er

appetizers

tuna tartare
tartar pa ra tonfisk, soya, yuzu, gochujangmayo och riskrisp.

pomelo salad
pomelosallad med havsrakor, thai-basilika, kaffirlimeblad, vitlok

miso back rib
grillade langkokta kamben i miso, pickles.

chili pepper squid

torrwokade krispiga strimlor av blackfisk, 16k och paprika, smak: ppar, rostad vitlok.

char siu chicken tarte

wokade char siu marinerad kyckling oc tarte

* % %

vinforslag: villa wolf Riesling dry, glas 125:-

krispig flasksida, b nsparris, hoisinsas.

stekt oxfilé, wokade sk lleri och varldk, sds pa soya, vitldk och chili.

, vite colte, italien. 595:- /glas 150:-

dessert:

iced coconut soup
nut, fresh fruits, pandan tapioca, mango sorbet.

* %k %k

rslag: moscato d'asti, piemonte, italien. 345:- /glas 80:-

menypriser:
appetizers/mains 555:-

komplett meny appetizers/mains/dessert 625:-




W sushi

4 bitar [ 2 nigiri, 2 maki ] 115:-
8 bitar [ 4 nigiri, 4 maki ] 190:-
12 bitar [ 6 nigiri, 6 maki ] 255:-

serveras med inlagd ingefdra, wasabi och soya.

appetizer

sesame prawn toasts
friterade sesampanerade raksnittar, plommonsas. 110:-

+ gyozas of beef
stekta degknyten fyllda med nétfars och gronsaker, soya-ingefarasas

miso back ribs
grillade langkokta kamben i miso, pickles. 130:-

¢ prawn spring rolls
friterade varrullar fyllda med tigerrdkor och gronsaker,

# rice paper duck rolls
rispappersrulle fylld med ankbrostfilé, salladsbla
thai-basilika och mynta, soya-mayo. 140:-

spicy beef salad

kryddstark gronsallad med ryggbiff, thaj chili och lemongrass. 145:-

salmon tartare
tartar pa ra lax, yuzu-soya, sesa

chili pepper squid
torrwokade krispiga strimlo
smaksatt med chili, pepp

green papaya salad
grénsallad med gron ilika, lime och
handskalade havsra

yuzu soy sashi

sashimi pa lax och lemongrass. 160:-

halstrade frast blommande graslok och salladslok, chili-soyasas. 175:-
crispy
dubbel gurka, purjoldk och hoisinsas,

a vetepannkakor [ 8 st ]. 270:-
or[2st]. 10:-

da alla ingredienser inte kan ndmnas i vdra ratter,
vanligen radfraga personalen om ni har nagon form av allergi.

W finns dven i vegetariskt alternativ



main course

(vegan) sichuan vegetables
angkokta grénsaker, vitloksfrasta murklor, lotusrot,
shimeji-svamp sichuanpepparsas. 225-

char siu barbeque chicken
char siu marinerad kyckling, vitldksfrast bokchoy,
s6t soyasas och pickles. 235:-

crispy beef
friterade krispiga biffstrimlor, glacerade med sét chilisas,
gronsallad i balsamicodressing. 255:-

tamarind prawns
wokade tigerrdkor i kryddig sds av tamarind, vitldk, chili,

ingefdra, tomat och dgg. 265:-

black bean salmon
laxfilé, wokad savoykadl, purjolék och skarbdnor,
sas pa svarta soyabdnor, chili och vitlok. 285:-

roasted duck
grillad anka, vitldksfrast bok choy, sét soyasa

steamed cod fish

dngkokt torskfilé, zucchini och korsba gefdra, chili och varlok. 305:-

lime teriyaki tuna
latthalstrad tonfisk, gronsallad i isds. 325:-

chili garlic beef
stekt oxfilé, wokade skar
sds pa soya, vitlok och

leri och salladslok,

red curry lamb
stekta lammracks,
vitlok och chili, r

da alla ingredienser inte kan ndmnas i vdra ratter,
vénligen radfraga personalen om ni har nagon form av allergi.



dessert

chocolate truffle
chokladtryffel. 15:-

sorbet and ice cream
lemongrass hemgjorda sorbet och glass. 79:-

iced coconut soup
isad soppa pa kokos, mangosorbet, tapioca och farska frukter. 120:-

lemongrass parfait
parfait smaksatt med lemongrass och kaffirblad, hallonsas,
mandelbiskvi, mascarponekram. 125:-

créme brilée of white chocolate
créme brllée pa vit choklad, cocospandanglass. 130:-

chocolate variation
tre sorters desserter gjorda pa valrhona choklad. 159:

da alla ingredienser inte kan ndmnas i vara rétter,
vanligen radfrdga personalen om ni har ndgon form av allergi.




